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zum Starten empfehlen wir

Sekt & Preiselbeer 7,50  
Grüner Veltliner Sekt 4,50

Uhudler Frizzante 4,50
roter Wermut Spritzer 6,50

  Maroni Bier 5,20

ALKOHOLFREI

hausgemachtes Kracherl 4,50
Gelber Muskateller Traubensaft aus dem Traisental  4,90

Gin Tonic mit Rosmarin * Gin „nullo“ vom Grünegg aus Dienten   7,50
Verjus Apero vom Weingut Tement  4,50

BürglHöh WEIN SELEKTIONEN

Rose vom Blaufränkisch 2024
Pia Strehn - Burgenland  28,80

1/8l     4,80

Cuvee CS BF ZW 2020
Gager * Burgenland  34,80

1/8l   5,80

Grüner Veltliner 2024
DAC Kellerselektion

Norbert Bauer - Weinviertel 27,60
1/8l   4,60



 vom Grüll   STÖR KAVIAR 25,-
10g mit Buttertoast   

Walter Grülls Empfehlung 2 cl Kaviar Vodka  6,50

zum STARTEN
Hausspeck * Wildwurst * Bauernbrot * Kren

klein  10,-     groß  14,-

BACKFISCH    klein 14,50 
Erdäpfelsalat * Kernöl * Haussauce

CARPACCIO vom Pongauer HIRSCH   16,-
Blattsalate * Bergkäse * Hausbrot

g    5,50emischter SALATTELLER

knuspriges    3,90KRÄUTERBAGUETTE

kräftige Rindsuppe wahlweise   
mit FRITTATEN, REHLEBERKNÖDEL

WILDFLEISCHSTRUDEL oder KASPRESSKNÖDEL  5,50

die FISCHSUPPE   klein 8,-   

 Vorspeisen

 Suppen 



CORDON BLEU    18,50 

Schweineschnitzel gefüllt mit Schinken und Käse * Pommes * Preiselbeeren

WINTERBOWL    18,-
Jasminreis * Gainfeldbohnen * buntes Gemüse * Körndl * Sojadip

WINTERBOWL & FISCHFILETS   28,-

SALATSCHÜSSEL mit gemischten Salaten der Saison   15,50
Hausdressing * ge  backene PUTENSTREIFEN 

 Wirtshausklassiker

Original WIENER SCHNITZEL vom    28,-Riesbauer KALB
Petersilerdäpfel * Preiselbeeren  

WIENER SCHNITZEL vom  SCHWEIN  17,-
Pommes * Preiselbeeren

hausgemachte BANDNUDELN    15,50
mit WILDSUGO oder           PARADEISER * Bergkäse

knuspriges    3,90KRÄUTERBAGUETTE

BACKFISCH   28,-
Erdäpfelsalat * Kernöl * Haussauce



die FISCHSUPPE    8,-

3 Gänge   47,-
mit Weinbegleitung   62,-

SCHOKOLADE    12,-
Schokomousse * Schokotarte * Parfait

LACHSFORELLENFILET gebraten   28,-
Erdäpfelstampf * Gemüse



TAFELSPITZSULZE vom Pongauer HIRSCH   15,-
Blattsalat * Kernöl * Zwiebel* Brot

warme TOPFENKNÖDERL   12,-
Rumzwetschke

Riesbauer KALB * im Holzofen geschmort  28,-
Stelze und Schlögel

Jasminreis * Gainfeldbohnen * Gemüse

3 Gänge   54,-
mit Weinbegleitung  69,-



für Naschkatzen

   12,-warme TOPFENKNÖDERL
Rumzwetschke

NATURJOGHURT   8,50
Birne * Vanilleeis * Schlagobers 

SCHOKOLADE    12,-
Schokomousse * arfait * P Schokotarte 

4 x WEICHKÄSE    10,-
Chutney * Hausbrot

AFFOGATO   5,50
Espresso * Vanilleeis

Täglich hausgemachte Torten und Eiskreationen!

für kleine NASCHKATZEN
1 Kugerl    4,90SCHOKOMOUSSE

1 VOGELBEER    1,20PRALINE
2 Stück WEICHKÄSE   6,-


